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	第一章总则
	第一条 【制定目的】为加强北京地区中央单位（以下简称各单位）食堂配送供应食品原材料（以下简称食材）管
	第二条 【法律依据】食材采购应当严格遵守《食品安全法》、《中华人民共和国食品安全法实施条例》、《产品
	第三条 【基本内容】食材采购是单位后勤部门餐饮服务的重要组成部分，服务内容包括食材的生产或代购、检测
	第四条 【标准用途】本标准导引可作为各单位编制本单位食材采购计划、实施食材采购、评估食材采购质量的参
	第五条 【行业要求】食材质量、配送及包装等要求应当符合国家及行业现行相关标准。

	第二章食材的生产或代购
	第六条 【职责划分】食材的生产或代购由食材配送企业（以下简称企业）负责。食材的生产是指企业自有生产基
	第七条 【企业基本条件】企业应当持有有效期内的食品经营许可证。
	第八条 【预算提出】各单位应当制定本单位餐费标准，综合评估市场情况、就餐人数和常用食材种类及用量，参
	第十条 【结算方式】结算方式是根据企业报价计算出整体价格的上浮率或优惠率，按照每月食材实际配送量进行

	第三章食材分类及质量要求
	第十一条 【基本分类】食材按品类可分为米面杂粮、食用油、肉禽蛋类（含冻货）、蔬菜水果、水产（含冻货）
	表2  食用油分类及相应质量要求
	表3  肉禽蛋类（含鲜肉、冷冻肉）分类及相应质量要求
	表4  蔬菜水果分类及相应质量要求
	表5  冻货水产分类及相应质量要求
	表6  副食调料分类及相应质量要求

	第四章食材检测
	第十三条 【检测能力】企业应当具有食材检验室及检测设备，检测设备具备快速检测能力，实现多功能检测或专
	表7  食材检测
	第十四条 【第三方检测】企业应当定期对所供食材交由第三方进行全面检测，并提交检测报告。

	第五章配送及售后服务
	第十五条 【配送响应机制】企业应当建立食材配送响应机制和应急保障措施，按照约定的时间和地点完成每次配
	第十六条 【配送要求】企业应当严格按照各单位要求配送食材。配送全流程应当符合以下要求（表8）。
	表8  食材配送要求
	第十七条 【线下实体】企业应当在属地具有与经营相适应的配送中心，配备固定的服务团队。
	第十八条 【线上系统】企业应当具有线上下单系统，系统功能含食材展示、集中下单、追加订单、订单取消等，
	第十九条 【仓储条件】企业应当在属地具有专门储存食材的常温库房和冷藏（冷冻）库房。
	第二十条 【运输能力】企业应当具有符合食材配送要求的运输车辆（含冷链运输车），运输车辆应当为属地牌照
	第二十一条 【消杀防疫】企业应当随时做好食材配送相关联的人员、设备、车辆、场地消毒清洁工作，并制定突

	第六章附则
	第二十二条  本标准导引由中央国家机关政府采购中心负责解释。
	附件1
	食材采购评价体系


